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. %7 CAPODANNO MENU FISSO @ 140 euros K
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Aperttivo di benvenuto all’ American Bar con ostriche e Volleraux Brut Rosé Champagne
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7 Jgo *
. TERRINA DI PICCIONE, IL SUO FONDO, GOCCE DI VIN SANTO .
E SPUGNA DI ZUCCA . S %
SA;/ARIN DI PORCINI, CREMA DI FAUGLIA E CROCCANTE DI NOCC|OLEX -
. CREME BRULEE DI FOI GRAS *
. * *
* PRIMI + *
* FAGOTTINO DI COTECHINO IN BRODO DI LENTICCHIE NERE .
* . * * GNUDI DI RICOTTA E ERBETTE AL TARTUFO *
. SECONDO ool e
" * * Vino Brunello di Montalcino Buontenpo % - N _—
* * BISTECCA ALLA FIORENTINA (5009 per persona) I ) .
B . CONTORNI o *
* FAGIOLINI ZOLFINI ALL’OLIO EXTRA VERGINE *
* * GRATIN DI PATATE AL TARTUFO s *
: L * -
S * DOLCE * . .
: SEMIFREDDO AL PA}IETTONE, MANDORLE, MELAGRANA E RABARBARO *
V N UVA !
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§\V//Lf BRINDISI DI MEZZANOTTE
/75,;}//// “ﬂ \\\§ * Cuvée Royale Marchese Antinori
M g .\\\\}\ { b (una bottglia ogni 2/4 persone)
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